Nata Liquida NATAMAR

Pasteurizada 2L

e Minimo 35% MG
e Minimo 38% MG
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Nata fresca pasteurizada, elaborada con la
mejor leche de vaca, cuidando al maximo
los estandares de calidad. Disponible con un
minimo del 35% de materia grasa, o bien
del 38%. Los estrictos controles en la
elaboracion de la nata, junto con la calidad
de la leche con la que se elabora, dan al
producto un excelente sabor, natural y
fresco. Aporta a las elaboraciones una
textura y estabilidad perfectas, ya que es un
producto que no desuera.

Unidad de venta: Brik de 2 litros.

Conservacion: mantener refrigerada a una
temperatura entre 0° y 6°C. Una vez abierto
el envase, consumir en los proximos dias.

Caducidad: 28 dias desde fabricacion.
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